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1. Des Traou Mad de Pontaven: le must de la galette bretonne
cumoment du Cofé. Biscuiterie Traou Mad, 2,95 euros 2. Un gGteau
breton au coeramel au beurre salé & partager en famille ou
entre amis au moment du dessert Biscuit des Véndtes, 7,80 euros
3. Une biére 100 % bretonne & base de malt et de sarmazin.
Biére Britt, 2,40 euros I'unité 4. Des sallcormes vinaigrées pour
occompagner les grillades de poissons pendant [éte. Cueil-
lette en Baie de Somme, 6 euros 5. De lo confiture artisonale de
fraises de Plougaste! pour agrémenter ses crépes. Confiture
Muroise et compagnie, 6,50 euros 6. DU thon germon. le plus prisé.
pour sublimer ses solades. La Compagnie Bretonne, 6,80 euros
7. Du coulis de Salidou pour faire de vos sundae un vrai régal.
Maison d’Armorine, 6,95 euros 8. Une soupe de poisson artisa-
nale pour cuisiner une délicieuse boulllaboisse. La Paimpolaise,
5,20 euros 9. Des scrdines @ la tomate et aux deux piments a
servir sur du pain grillé iIegéerement alllé au moment de fape-
|| nitf. La Belle-iloise, 4,90 euros piece 10. De Ihulle de homard pour
~ apporter une touche doriginalité & vos salades, mayonnaises
ou écrasés de pomme de terre. Croix Nature, 8,95 euros Il. De la
roullle & la sétoise & étaler sur des croutons pour agrémenter
une soupe de poIsson. Albert Ménés, 3,90 euros
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